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Soba Noodles 

季節によって最も良い産地・品種を厳選した蕎麦の実を使用し、

毎朝、石臼で丁寧に挽いた自慢の蕎麦。

驀麦の香りとのどごしを余すことなく味わえる手打ち蕎麦をお楽しみください。

We, at Gonpachi use the finest Buckwheat flour ground 
with a stone mortar to offer quality Soba noodles. 
All Soba noodles are made by hand daily. 

せいろそば
" Seiro Soba" served cold with dipping sauce & green onions 

かけそば
"Kake Soba" plain noodles served in hot broth 

とろろせいろそば
"Tororo Seiro Soba" served cold with gratedjapanese yam, dipping sauce & green onions 

蒸し鶏とみょうがの胡麻つゆそば
II Tori & Goma Soba" served with sesame soup,steamed chicken & myoga 

鴨南せいろそば
"Kamonan Seiro Soba" served cold, duck breast & broth 

天ぷらせいろそば
"Tempura Seiro Sob a" served cold with assortment of tempura 

そば大盛り Extra Large Portion 

そばつゆ Extra Dipping Sauce & Green Onions 

とろろ Grated Japanese Yam 

¥800 （税込880)

¥800 （税込880)

¥ 1,080 （税込 1,188)

¥ 1,150 （税込 1,265)

¥ 1,450 （税込 1,595)

¥ 1,580 （税込 1,738)

¥260（税込286)

¥100（税込110)

¥280（税込308)

めし
Rice 

こだわり卵の親子丼
II Oyako Don" chicken & egg rice bowl 

権入天丼
"Gonpachi Tendon" tempura rice bowl prawn, japanese whiting, sea eel, pumpkin, eggplant 

海老四天丼
"Ebisu Tendon" prawn tempura rice bowl 

焼さおにぎり（醤油）
11 Yaki-Onigiri" grilled rice ball (soy sauce) 

ご 飯 Steamed White Rice ¥200（税込220)

味噌汁 Miso Soup ¥200（税込220)

ご飯大盛り Extra Large Portion ¥ 100（税込110)

す吋�
Dessert 

くず餅とさな粉のアイスクリーム 黒蜜がけ
Kuzumochi & Kinako Ice Cream with black sugar syrup 

権八プリン
Gonpachi Original Pudding 

かぼちゃとココナッツの白玉ぜんざい
Pumpkin & Coconut Flavored Zenzai 

大人の抹茶テリ ーヌとモナカアイス（日本酒入海山使用）
Green Tea Terrine & Wafer Cake with Ice Cream 

¥800 （税込880)

¥ 1,480 （税込 1,628)

¥ 1,350 （税込 1,485)

¥290 （税込319)

イラストはイメージです

¥420 （税込462)

¥ 530 （税込583)

¥580 （税込 638)

¥680 （税込 748)

お米は国産米を使用しております
We use rice produced in Japan 

18:00以降お一人様最低800円（税込880) のご飲食代を頂戴します
Minimum Charge 800yen(880) 

写真はイメ ー ジです
The item may differ from 
the actual photo 

仕入れ状況により内容が変わる場合があります
Menu is subject to change due to availability 

アレルギーをお持ちのお客様は、スタッフまでお申し付けください
Let us know if you have any ALLERGIES, 
we will accommodate our menu to your need 
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